PROC POUZIVAME
POUZE PSENICI TYPU
“GRANO ANTICO"?

Starovéka zrna, z nichZ se vyrabi nase mouka,
prirozené dorlstaji vysky 1,7 metru. Na rozdil
od béznych zrn, ktera se rodi v modernim
zemeédélstvi nedosahuji ani jednoho metru.
Tyto moderni odrlidy jsou vysledkem
manipulace a Slechténi, jejichz cilem je
dosahnout vySsi odolnosti vGci prirodnim
vlivim a vyssiho vynosu, coz vsak vyZaduje
pouziti herbicidd a insekticidd, které se pak
dostavaji do mouky a nasledné do lidského
organismu.

Z tohoto dlivodu a v souladu s historii

firmy Corino 1764 se nikdy nepouZzivaji
rafinované mouky typu 0 a 00 ziskané z
moderniho zemédélstvi.

coZ snizuje potfebu hnojeni pldy

a tim padem se eliminuje pfitomnost toxickych
a znecistujicich latek.

Péstovani staroveékych obilovin, které na rozdil
od modernich odrlid nejsou sterilni, se Fidi
pfirozenym genetickym vyvojem. Rostliny se
tak mohou Iépe prizplsobit jednotlivym roénim
obdobim, Iépe se aklimatizuji a nasledné jim
tento proces pomaha piirozené odolavat vici
Skadcdm.

Corino 1764 dle etiky firmy a pro
zachovani tradice pouZziva pro
susenky Krumiri pouze suroviny s
jedinec¢nymi viastnostmi.

KaZda faze vyroby je monitorovana,
aby bylo zajisténo respektovani
Zivotniho prostredi a nejvyssi

kvalita konecného produktu.
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Corino 1764 Krumiri se jako jediné vyrabgji z
celozrnné mouky, které se ziskavéa z ekologicky
péstovanych starovékych obilovin, které se
disledné melou na kameni, aby se neposkodila
jejich struktura.

Chceme, aby nasi zédkaznici pochopili, Ze nezélezi
ani tak na dlouhovékosti podniku, ale na kvalité a
védomi, Ze dnes stejné jako tehdy pouzivame
zdravé suroviny, které jsou v souladu s tradici a co
nejvice se podobaji tém, které pouzivali ti, ktefi
pred nami vynalezli toty neuvéfitelné susenky,
Krumiro!

TAJEMSTVI TETO DOBROTY SPOCIVA V TRADICNICH
JEDNODUCHYCH INGREDIENCICH
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POUZE MOUKA Z PSENICI BIO VEJCE
TYPU GRANO ANTICO

Mouky ze starovekych obilovin
maji pevnost lepku 10-100 W,
na rozdil od téch, které se dnes
pouZzivaji v cukrafstvi, a které
maji obvykle hodnotu 300-400
W. Diky této jedinecné
vlastnosti je tésto Krumiri
Corino méné pruzné, lepek je
méné lepivy nez moderni
lepek. Proto je stravitelngjSi a
nezpusobuje potravinové
intolerance.

Vejce pouzivana v tésté
Krumiri pochéazeji z
farem, kde chovaji
slepice ve volném
vybéhu, krmeny jsou
obilnymi certifikovanymi
krmivy a nikdy se jim
nepodavaji zadna
antibiotika.

PRIRODNI VANILKA

Pro susenky Krumiri se
pouzivaji pouze prirodni
produkty, neobsahuji chemické
ani sintetické slozky. Své aroma
ziskavaji diky pridanim
pfirodniho vanikového extraktu.
Do Krumiri se nikdy nepridava
vanilin, ktery se ziskava
chemicky.

100% ITALSKY CUKR

g . Cukr pouzivany v Krumiri

\ se ziskava z italské a
ekologicky péstované fepy
a plivod cukru je velmi
kontrolovan.
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